Gefahrdung

Quelle

Gefahrdungsbeschreibung

Erforderliche SicherheitsmalRnahmen

Physikalische Gefahrdungen

Mikroklima-bedingungen

Unangemessene Umgebung:
- Temperaturlevel;

- Trockenheit;

- Ungenligende Beliftung;

- Feuchtigkeit;

- Gerate mit Hitzeabgabe;

- Unpassende Arbeitskleidung

- Natirliche Beliiftung oder Klimatisierungssystemen zur Steuerung der
Lufttemperatur, der Feuchtigkeit, der Reduzierung von Kondenswasser, der
Absaugung von Rauch und Staub

Zusatzliche mechanische Be-/Entliftung (Uber Herden, Grilleinrichtungen,
Backdéfen, mit Gas betriebenen Geréten, etc.)

- Installieren sie leicht erreichbare, austauschbare und leicht zu reinigende
Abschirmungen oder andere Arten von Schutzvorrichtungen an Be-
[Entluftungsoffnungen

- PraventivmalRnahmen gegen direkte Sonneneinstrahlung (Blenden,
reflektierende oder hitzeabweisende Fenster)

- Saubere Arbeitskleidung

- Pausen in dafiir ausgewiesenen Raumen

- Wasserspender

- Sicherheitsbelehrungen zur Arbeitsplatzeinfiihrung fir neue und insbesondere
auch junge Beschaftigte die speziell auf durch Hitze verursachte Arbeitsunfalle,
Mdglichkeiten zur Vermeidung und Erste Hilfe MalRnahmen eingehen.

Dreckige Beleuchtungs-korper;
blendendes Licht; Schatten;
blitzendes Licht; Fehlen von
Notbeleuchtung

Ungenligende Beleuchtung

- Den notwendigen Anforderungen entsprechende Beleuchtungskérper
- Zeitnaher Ersatz von kaputten oder in der Leuchtkraft beeintrachtigten
Leuchtmitteln

- RegelméaRige Reinigung der Leuchtkorper

- RegelmaRige Wartung der Notfall-beleuchtung

HeilRe Oberflachen (Backbleche,
Topfe, Ablagen, etc.) heiRe
Flissigkeiten (hei3es Fett,
kochendes Wasser, heil3es
Essen), heiBer Dampf

Kontakt mit heiRen Materialien

- Vertrautheit mit Arbeitssicherheitsvorschriften

- Benutzung von Griffen, Halterungen und hitzeresistenten Materialien

- Benutzen sie Topfe und Pfannen der richtigen Grolze

- Kochen sie mit geschlossenem Deckel um Uberkochen zu vermeiden

- Benutzen sie Sicherheitshandschuhe und Topflappen

- Benutzen sie hitzeresistente Schirzen und Schuhwerk

- Benutzen sie personliche Schutzausriistung

- Instruieren sie ihre Beschaftigten regelméfiig zu Arbeitssicherheit und Erste
Hilfe bei Unféllen

- Plazieren sie Teller mit heiBen Gerichten immer in der Mitte des Tabletts um
Verbriihungen beim zufélligen verschitten zu vermeiden

- Vermeiden sie, Kaffee-, Teetassen oder Suppenteller bis an den Rand zu
befillen

- Warnen sie Kunden, insbesondere Kinder, wenn das Geschirr heil3 ist

- Benutzen sie immer trockene Wischtticher, da Feuchte die Hitze schneller
leitet




Laute Musik; gerauschvoll
arbeitende Gerate
(Geschirrspiler, Ruhrwerk,
Fleischwolf, etc).

Larm

- Schallschutzeinrichtungen installieren, Lautsprecher angemessen und
entsprechend der geplanten Schallausdehnung anbringen

- Automatische Lautstarkebegrenzer bei Musikanlagen installieren

- Beim Kauf neuer Geréate Larmbelastung der Kennzeichnung und Leistung
berlcksichtigen

- Die Arbeit so organisieren, dass Beschaftigte méglichst wenig Zeit in
larmbelasteten Bereichen verbringen

- Ruhezonen einrichten (Larmgeschitzte Raumlichkeiten fir Erholungspausen
der Beschéftigten)

- Larmsensible oder hérgeschadigte Beschaftige an weniger larmbelasteten
Arbeitsplatzen einsetzen




